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第1回は、業務用厨房機器のタニコー株式会社さん。
柏営業所にお伺いしました。
対応してくれたのは、賛助会でお馴染みの長谷川さんです。

株式会社タニコー（以下、タニコー）の創立は昭和21年、
創業地は東京都目黒区です。業務用厨房機器の雄としてご存じの
方も多いと思います。全国規模の拠点を持ち、生産からアフター
メンテナンスまでを一貫して請負われます。
外食・コンビニエンスストア・ファーストフードに給食など、

調理に欠くことのできない厨房機器ですので、皆さんもどこかで
『タニコー製品』のお世話になっていると思います。

柏営業所の主な取引先を聞いてみたところ、現在は活況な
中食需要を受けて、ゼネコンからの引き合いが多いそうです。
我々設計事務所からの引き合いは、厨房機器のレイアウトの
協力依頼があるとのこと。
街の飲食店はもちろん、道の駅などの観光施設、社員食堂な
どのセントラルキッチンもお得意なので、「厨房」や「調理場」と
名の付く施設がある場合は、長谷川さんを思い出してください。
そして、厨房機器の移設の相談にも乗っていただけるそうです。
移設には多くのノウハウが必要となりますので、プロのアドバ
イスが期待できるのは心強いです。

今のトレンドを伺うと、「涼厨®」というシリーズのご紹介をい
ただきました。

ガス厨房機器は「暑い！」というイメージがありますが、これ
はガスの燃焼熱に加えて、厨房機器の筐体に蓄えられた熱の
放射が大きな原因です。厨房機器からの放射熱を抑え、機器
の排気を集中して排出することで、より涼しい環境の下で調理
が行えるというコンセプトで作られた製品です。

また、業界動向として、食品ロス削減というSDGsと人手不足
の解消問題の掛け合わせで、冷凍品の活用が盛んだそうです。
調理済みの食事（下処理済みの食材を含む）は、冷凍すること

で日持ちします。必要な時に必要なだけ解凍すればよいので、
廃棄物の量が減ります。

もっと、交流の機会を生み出そう！ ｜ 新企画 ショールーム探訪 Visiting the showroom

当協会には賛助会があり、会員の皆さんの
お仕事に協力をしていただけます。お手元の
賛助会名簿は活用していただいておりますで
しょうか？実際に顔を合わせる機会として賛助
会祭りなどがありますが、例年千葉市で開催さ
れているため、なかなか参加できない方もい
らっしゃるのではないでしょうか。
せっかくの身近な繋がりをもっと活用して

いただきたいという想いから、賛助会会員の会社を
個別に紹介する企画をスタートすることになり
ました。第　  回1
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